
■

 

日 時 ：

■ 参 加 費 ：

■

 

対 　 象 ：

■

 

定 　 員 ：

■会場：　

 

ホテル金沢　
　　　　　

 

〒920-0849  石川県金沢市堀川新町 1番1号
　　　　　　　　　　　　　　　TEL　076-223-1111

～ 経営体質強化のため

 

「患者満足度向上」

 

と

 

「経営・運営の効率化」を目指して

 

～

　

　北陸電力株式会社

　

　基調講演　･････････・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

 

　

『病院におけるフードサービスシステムの再構築』
　

 

～患者満足度向上と経営・運営の効率化を目指して～

　　【講師】　河合　洋見　氏　
帝塚山大学　現代生活学部　食物栄養学科　教授　

　新調理システム成功導入事例紹介　・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

『新調理システムの導入で病院給食を大改革』
　　～電化厨房とタイムマネジメントで厨房の効率化に成功～

　　【講師】　小佛　和行　氏　　

愛知県厚生農業協同組合連合会　海南病院　栄養科　主任栄養士

　　

平成23年度

■ 主催　北陸電力株式会社

日

 

時・場

 

所

■ 後援　（社）日本医業経営コンサルタント協会　石川・福井連合支部
　　　　　　（社）日本医業経営コンサルタント協会　富山県支部

少子高齢化などによる社会構造の変化に加え、2012年度には診療・介護報酬改定を控え病院を取り巻く経営環境が

 

厳しさを増す中、いかに経営改善を実行できるか病院給食システムを中心に皆さまと考えてみたいと思います。

●　受付開始
　　　

 

13：00～

●　主催者挨拶　
　　　

 

13：30～

●　第一部
　　　

 

13：35～15：00

●　第二部
　　　

 

15：10～16：20

●　閉会
　　　

 

16：20

10 月

 

8 日　（土）

13：30～16：20（開場13：00）

 

　

 

　　　　　

 

　

無料

病院経営者・管理栄養士・
設計事務所・厨房設備施工者

先着 100名（定員になり次第締切ます）

※申込締切は9/30（金）

裏面のＦＡＸ申込用紙にて、お申し込みください。

FAX　076-405-0124

　　

 

スケジュール　



『病院におけるフードサービスシステムの再構築』
　

 

～患者満足度向上と経営・運営の効率化を目指して～

『新調理システムの導入で病院給食を大改革』
　　～電化厨房とタイムマネジメントで厨房の効率化に成功～

■講師■

　河合　洋見　氏

　　Kawai       Hiromi　

　■講師■

　小佛　和行　氏

　Kobotoke    Kazuyuki

お申し込みはこちらへ　　　　　ＦＡＸ：０７６－４０５－０１２４

施設

会社名

ﾌﾘｶﾞﾅ

住所

ﾌﾘｶﾞﾅ

〒

部署

役職名

ﾌﾘｶﾞﾅ

申込者氏名

ﾌﾘｶﾞﾅ

様

ＴＥＬ ﾌﾘｶﾞﾅ

ＦＡＸ 様

E-mail

業種 □病院経営者　　□管理栄養士　　□設計事務所　　□厨房設備施工者　　□その他（　　　　　　　　　　　　　　　　　）

[問い合わせ先]北陸電力㈱営業推進部商工コンサルチーム　担当：古川・中島　ＴＥＬ：０７６－４０５－３６３３

●　第二部　事例紹介　　15：10～16：20

　病院運営の基本理念は、患者さまのために何を成すかであり、栄養部門においてもこの理念に基づいた

 

業務運営が必要である。
　そして、多様化する病院給食には、患者満足度向上と経営・運営の効率化を目指す必要がある。これらを

 

実践するために、臨床栄養管理をしつつ労働生産性が向上する新調理システムを提唱している。

〔講師経歴〕･･･････････････････････････・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・
　1977年　甲子園大学　栄養学部栄養学科　卒業
　1985年　国家公務員共済組合連合会呉共済病院栄養科長
　2005年　高知県高知市病院企業団立高知医療センター栄養局長
　2008年　帝塚山大学　現代生活学部　食物栄養学科教授に就任　現在に至る
　（社）日本栄養士会全国病院栄養士協議会会長（2002年4月～2004年3月）

〔著書〕････････････････････････・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・
　給食マネジメント論（第一出版）、管理栄養士技術ガイド（文光堂）、給食経営管理（㈱化学同人）、
　ビジュアル臨床栄養百科（小学館）、ビジュアル臨床栄養マニュアル（小学館）
　

　同院の厨房リニューアルを契機に最新の新調理システムやパントリー方式を採用し、患者さまへの食事
を「集団対応」から「個別対応」へと進化をさせた。
　また、それを実現させるため、職場環境の改善やスタッフの意識改革にも力を注いでいる。
　さらに、「病院給食」から「食事サービス」へと昇華させるため、患者さまに満足ではなく感動を与えることを
目指し、病院内にテストキッチンを設置し、真空調理法を最大限活用
したメニューづくりやチーム医療における質の高い栄養サポートを実現
するなどの成果を挙げ、病院給食の成功モデルとして全国から注目を
集めている。

〔講師経歴〕･･･････････････････････････・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・
　1993年　名古屋文理短期大学　栄養士養成所　卒業
　1993年　愛知県厚生農業協同組合連合会　
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　海南病院　栄養科入職　現在に至る

●　第一部　基調講演　　13：35～15：00
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